NOTA DE PRENSA : Madrid, 5 de mayo de 2025

Exito en la presentacién del Diccionario Enciclopédico Culinario “GASTRONOMIA de la
A ala Z"” en el Centro Riojano de Madrid.
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El pasado 30 de abril tuvo lugar, en el emblematico Centro Riojano de Madrid, la
presentaciéon oficial del Diccionario Enciclopédico Culinario “GASTRONOMIA de la
A a la Z", una obra monumental que redne el conocimiento y la riqueza del universo
gastrondmico en un solo volumen.

El acto contd con la intervencion de destacadas personalidades del ambito cultural y
gastrondmico. José Antonio Rupérez, presidente del Centro Riojano, dio la bienvenida
a los asistentes y destaco la importancia de este tipo de publicaciones para preservar y
difundir el patrimonio gastronémico.
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Rafael Anson, presidente de la Academia Iberoamericana de Gastronomia (AIBG), al serle
imposible acudir, intervino por video subrayando el valor enciclopédico y la vocacion
internacional de la obra, que conecta tradiciones culinarias globales de todo el mundoy
muy especialmente de las diversas culturas de iberoamérica.

Por su parte, Luis Suarez de Lezo, presidente de la Real Academia de Gastronomia (RAG),
remarco el caracter interdisciplinar del diccionario, que lo convierte en una herramienta
indispensable tanto para profesionales de toda la industria alimentaria, como para
aficionados a la gastronomia.

La presentacion también contdé con la participacion de Carmen Simén Palmer,
historiadora, catedratica del CSIC, bibliégrafa, investigadora y reconocida especialista
en literatura gastronémica, quien ofrecié una brillante exposicién histdrica sobre la
evolucion de las publicaciones culinarias y la importancia de esta nueva y rigurosa obra
en la historia de la literatura gastrondmica.


https://gastronomiaaz.com/wp-content/uploads/2025/05/Presentacion-Anson-AIBG-3.mp4

Finalmente, intervino el autor Carlos Ruiz del Castillo, quien destacd que tras 10 anos de
trabajo habia reunido 10.000 entradas culinarias y mas de 16.000 referencias cruzadas
gue la convierten en el primer diccionario culinario interdisciplinar e interactivo. La obra
cuenta con una edicién digital interactiva con cerca de 40.000 hipervinculos.

La “Edicion Principe de luxe”, numerada y limitada de 500 ejemplares, ha sido editada
por COOKING BOOKS y aspira a convertirse en un referente imprescindible para
entender, valorar y disfrutar de la gastronomia en todas sus dimensiones, desde lo
técnicoy lo histérico hasta lo cultural y lo social.
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